o SANPAOLO

AZIENDA AGCRARIA

Purezza di Territorio

AQ

fruttare a pieno le potenziali-
ta dell'Irpinia & la vocazione
dell’Azienda Sanpaolo, situa-
ta nell’lomonima frazione tra
Tufo ed il borgo medievale di Tor-
rioni, ad Avellino. Il vero valore
della terra irpina & infatti la
grande diversita tra i suoli
che accolgono i vigneti,
dall’argilloso calcareo
al sabbioso, con in-
fluenze da ceneri vul-
caniche del Vulcano
Somma Vesuvio.
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CAMPANIA BIANCO
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pureness of a territory

The philosophy of Azienda San-
paolo is to promote the poten-
tial of Irpinia. The winery rises
in the homonymous hamlet
between Tufo and the medieval
village of Torrioni near avelli-
no. The true value of Irpinia is
in fact the great variety of soils
where the vineyards grow, from
calcareous-clayey to  sandy
with influences of cinder from

della cantina
campana:
un vino che
sia espressione
tridimensionale
di Suolo, Varieta,
e Tradizione

Sui 20 ettari di vigneto  tre 700 metri d’altezza le uve a bacca
coltivati finoaol-  bianca danno origine a Fiano di Avel-
lino Docg, Greco di Tufo Docg e
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A winery of Camania that produces tridimentional
wines: territory, grape varieties and tradition

Obiettivo

ghina Igt, mentre quelle a bacca rossa
di Aglianico regalano I'omonimo vino
e il prestigioso Taurasi Docg. Anni
di mestiere e di sapere antico hanno
permesso di ottenere particolari “cru”
da piccolissime zone prescelte per le
loro uniche peculiarita ed amorevol-
mente coltivate.

Proprio lo studio delle preziose sfac-
cettature di questo territorio ha ispira-
to il “Progetto FF” (Four Falanghina),
nato dall'intuizione del Winemaker

Vincenzo Mercurio e sostenuto con
grande orgoglio dalla Sanpaolo: nella

the Somma Vesuvio wvolcano.
In its 20 hectares of vineyards
700 metres above the see level
grow the white grape varieties
that create Fiano di Avellino
Docg, Greco di Tufo Docg and
Falanghina Igt, beside the red
ones of Aglianico that give the
excellent and prestigious Taur-
ast Docg. Years of skilful work
and ancient knowledge have

sannita Valle Telesina sono state sele-
zionate e raccolte uve falanghina che,
grazie alle differenze geopedologighe
Falan-  dei suoli, danno origine a Aria, Ac-

qua, Terra e Fuoco, i Quat-
tro Falanghina di eccezio-
nale personalita.
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let the winery to get special cru

Jrom wvery small areas chosen
Sor their peculiar characterts-

tics and carefully cultivated.
The patient investigation of the
different faces of this land has
inspired the Project FF (Four
Falanghina). Vincenzo Mer-
curio’s idea has been supported
with pride by Sanpaolo. Differ-
ent Falanghina grapes have
been selected and carefully
harvested to create these four

wines that takes the names of

the elements: Air, Water, Earth
and Fire. Four wines with a
strong per.smmlif_); °
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Suavemente

Campania Bianco Igt

Zona di produzione: Beneventano

Uvaggio: Greco, Fiano, Falanghina

Altitudine: 250 m s.l.m.

Sistema di allevamento: spalliera - guyot

Periodo di vendemmia: prima/terza decade di ottobre, con selezione in vigneto e
raccolta manuale

Vinificazione: vino dai caratteri varietali ben marcati, ottenuto mediante fermen-
tazione alcolica a temperatura controllata (15-18° C), seguita da un periodo
variabile di maturazione sur lie

Affinamento: in acciaio

Colore: giallo paglierino

Olfatto: sentori fini e invitanti di note floreali, di frutta esotica e di agrumi

Gusto: sentori minerali con finale di frutta bianca

Temperatura di servizio: servire freddo

Gradazione alcolica: 12,5% vol.

Abbinamenti consigliati: crudi di mare, carpaccio di pesce

Production area: Beneventano

Grape variety: Greco, Fiano, Falanghina

Altitude: 250 m a.s.1.

Training system: espalier — guyot

Harvest period: first/third ten days of October, selection in the vineyard
and manual harvest

Wine making: fermentation at controlled temperature (15-18°C),
maturation sur lie

Refining: in steel

Colour: straw yellow

Bouquet: fine and inviting flowery perfumes, exotic fruits and citrus
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